
CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS 

MÓDULO Carga horária

Bioética 30h

Gestão em Qualidade 30h

Optativa (TCC ou outra disciplina) 30h

Práticas em Saúde Baseada em Evidências 30h

Processos de Conservação 30h

Segurança Alimentar 30h

Tecnologia de Alimentos Fermentados 30h

Tecnologia de Carnes e Derivados 30h

Tecnologia de Bebidas Fermentadas (cervejas e vinhos) 30h

Tecnologia no Processamento de Cereais, Frutas, Hortaliças, Óleos e Gorduras 30h

Tecnologia no Processamento de Leite, Mel, Ovos e Derivados 30h

Tecnologia no Processamento de Óleos e Gorduras 30h

Total 360 horas

M AT R I Z  C U R R I C U L A R


